Multiparameterfahiges Analysegerat zur optimalen Kontrolle bei
der Fruchtsaft - und Weinherstellung
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TECHNISCHE DETAILS:

Analysemdglichkeiten : Enzymatisch & photometrisch (Endpunkt, kinetisch, Fixzeit und
Multistandard). Entsprechen den Anforderungen von O.1.V.

Speicher : 250 Methoden
Flissigkeitstransport : Schlauchpumpe
Lichtquelle : Digital kontrollierte Halogenlampe und LED bei 280 nm.

Wellenlénge : 8 Standard Interferenzfilter (340-420-492-505-520-546-578-630), LED bei 280
nm.

Photometrische Breite : 0,0 — 3,0 Extinktion (0,0 — 2,0 Extinktion bei 280 nm)
Durchflusszelle : Quartzzelle — Lichtpfad: 10 mm Breite.

Ansaugvolumen : bis zu 300 pL

Temperierung : 8 Positionen, programmierbar von 15C bis 45C

Schnittstelle : Grafisches Display 240x128 Pixel mit alphanumerischem Keyboard
Drucker : Thermisch mit 24 Spalten

Anschluss : USB optional

Male: 28 x 36 x 22 cm (L x B x H), Netzteil: Vac 110-240 Hz — 50/60 Hz
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